
Höstens roligaste personalaktivitet!

Passa på att bjuda personalen på en riktig helkväll när hösten är som mörkast.
Starta med en god middag på någon av Faluns populäraste restauranger och gå vidare 
till mysiga Magasinet där Håkan Hellström, Sveriges i särklass största liveartist, bjuder 
på en energibomb av sällan skådat slag. Välj den restaurang och det alternativ som 
passar ditt företag bäst. Enklare och roligare kan det inte bli att fixa en uppskattad

personalaktivitet.

Varmt välkommen.
PS! Självklart fungerar konceptet garanterat lika bra om du vill bjuda dina favoritkunder på 
en kul överraskning.

Håkan
Hellström
på Magasinet i Falun 25/10

Se sid 2 för paketalternativ!



Alt 1) 
Middag på valfri restaurang
(se menyer intill)
Konsertbiljett DT Nöje Live 08
Håkan Hellström
1 st öl-eller vinbiljett till Magasinetbaren
Pris: 695:-/pers exkl moms

Alt 2) 
Middag på valfri restaurang
(se menyer intill)
Konsertbiljett DT Nöje Live 08
Håkan Hellström
Pris: 645:-/pers exkl moms

Alt 3) 
Konsertbiljett DT Nöje Live 08
Håkan Hellström
1 st öl-eller vinbiljett till Magasinetbaren
Pris: 445:-/pers exkl moms

Bar och dj på Magasinet fr kl 19.00
Konsertstart kl 22
Magasinet stänger kl 01.00

Bokning av
företagspaket
Boka ditt företagspaket direkt hos
Banken, Harry’s eller Rådhuskällaren
senast 10 oktober.
Ange DT Nöje Live 08 vid bokning. 
Beställda och betalade företagspaket
återtas ej. Vid försenad betalning
garanteras ej beställningen.  

Meny
Förrätt – kantarelltoast med tunna skivor
parmaskinka och färskriven parmesan
Huvudrätt – helstekt mörad biff med potatis- och rot-
fruktsterrine, ugnsbakad rödlök och gräslöks-bearnaise
Efterrätt – italiensk chokladtårta och kaffe.

Tel: 023-711911
E-post: info@bankenfalun.se 
www.bankenfalun.se

Meny
Alt 1) Huvudrätt– hummergratinerad rödtunga med 
duchesse, hummerklo, sparrisknoppar och citron
Efterrätt – hemgjord äppelkaka med äppelkompott 
och vaniljsås

Alt 2) Huvudrätt – halstrad hjortytterfilé med gräddstu-
vad svartrot, savoykålsknyte fyllt med blandad svamp 
samt rårörda bär.
Efterrätt – vaniljglass med romtopf
 
En öl eller ett glas vin ingår till båda alternativen.

Tel: 023-70 22 800
E-post: falun@harrys.se.
www.harrys.se/falun

Meny
Förrätt – Varmrökt laxmousse med dillpesto serverad 
på kavring.
Huvudrätt – Gjutjärnsbiff med skogssvampsås och 
potatisbakelse.
Efterrätt – Gino (säsongens frukter gratinerad med vit 
choklad) och Rådhuskällarens  Vaniljhonungsglass.

Tel: 023-254 00
E-post: mattias.m@dalawardshus.se
www.dalawardshus.se


